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Sydamerika

4

Den tropiske regnskov findes i et beelte ved aekvator

Hvor findes regnskoven?

Der findes regnskov i Sydamerika og Mel-
lemamerika, i Afrika og i Sydestasien. Det
sterste omrade med regnskov er Amazonas i
Sydamerika.

Klimaet i regnskoven.

| en tropisk regnskov er der altid ca. 25°C
varmt pa skovbunden, bade dag og nat.

| traetoppene i regnskoven kan der dog blive
over 40°C varmt midt pa dagen.

| regnskoven er der ikke arstider som hos os og
der er aldrig frost og sne. Til gengeeld regner
det mere end dobbelt sa meget som i Danmark
- mindst 2 meter pa et ar. Nogle steder kan det
regne op til 11 meter pa et ar. Hvis al regnen
faldt pa én gang der, ville det svare til, at et
hgjhus blev oversvemmet indtil 4. sal. | sddan
en regnskov regner det hver eneste dag aret
rundt.

| Danmark regner det kun 75 cm om aret, sa
her ville man kun fa vand til lidt over knaeene.
Planterne i regnskoven har tilpasset sig den
megen regn pa flere mader, f.eks. med dryp-
spidser pa bladene eller flgjlsblade overflader,
sa vandet glider af, nar det regner meget.
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Hvor mange dyr og planter findes der i regnskoven?

| regnskoven lever over halvdelen af alle dyre- og plantearter i verden. Ingen ved praecis, hvor
mange arter der lever i regnskoven. Forskere geaetter pa, at der er omkring 30 millioner arter i
verden og at de fleste lever i regnskoven. Forelgbig har man kun fundet ca. 2 millioner arter i hele
verden.

De fleste dyrearter i regnskoven er ikke seerligt store og mange af dem lever i treetoppene, sa der-
for er de svaere at komme taet pa. Langt de fleste dyrearter er insekter, der er pa starrelse med en
1-krone.

Der findes ogsa mange millioner forskellige plantearter i regnskoven. Nogle af dem kender du
sikkert, for de bruges som potteplanter i vores stuer. De mindste planter er pa starrelse med en
teendstik, mens de sterste tracer er over 70 m. hgje. De storste trager er altsa over tre gange sa
hgje som den hgjeste kuppel i Randers Regnskov!

Regnskov Dansk skov

Naeringsstoffer
i planter

Fattig jord Nzeringsstoffer i jorden

Sammenligning af en tropisk regnskov og en typisk dansk skov
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Planternes opbygning

Yr—
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Blomst
Stavvej (stavfang, griffel og frugtknude)
Stovtrad og stevknap

Kronblade
Baegerblade

Blad

Bladet skal:

- opfange sollys til fotosyntesen (se s.6)
- transportere sukker ind til staenglen

- transportere vand og naering rundt til
de rigtige steder

Staengel

Steenglen skal:

- baere plantens blade og blomster op i lyset
- vaere transportvej for vand og neering mel-
lem rod og blade.

- oplagre energi i form af stivelse

Rod

Roden skal:

- holde planten fast

- optage vand og neering og flytte det op til
plantedelene over jorden

- oplagre energi i form af stivelse




It (O2)

Vand (H20)

Planten bruger lys, vand og CO.. Af det laver den
sukker og ilt. Det hedder fotosyntese.

Lys + vand + CO: = sukker + ilt
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Respiration

Ty

Vand (H:20)

} Kuldioxid (CO2)

gAK,  Sukker > x_\
¥ (CeH1206) .

Planten bruger ogsa ilt, nar den skal forbraende sukkeret
- ligesom vi bruger ilt, nar vi forbreender vores mad for
at fa energi. Det hedder respiration eller anding, og det
udskiller kuldioxid (CO2).

Sukker + ilt = CO: + energi + vand
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Mango

(Mangiferi indica)

Historie
Mangotraeet stammer oprindeligt fra

Indien. Det siges, at mango har
veeret dyrket af mennesker i 4000
ar.

Udseende og storrelse
Mangotraeet dyrkes i dag overalt
i troperne.

Treeet bliver op til 25 meter hgijt /

og er et af de vigtigste frugttraeer

i troperne. Traeet blomstrer med

sma lysergde blomster og beerer frugt

fra marts til oktober. Frugten har laeder-
agtigt skind og varierer bade i form, farve
og starrelse. Farven kan veere fra granlig
til orange. Midt i frugten sidder en flad trev-
let sten. Bladene lugter af terpentin, nar
man knuser dem.

Anvendelse

Frugten kan spises ra. Den smager s@dt og
frisk og er meget saftig. Den kan ogsa stuves,
fryses og laves til chutney. | Mexico har bla-
dene veeret brugt til at rense teender og styrke .
gummerne med.

m%w

Vidste du?

godt for gjnene

- At de storste mangofrugter vejer helt op til 274 kg og er 30 cm lange
- At mango er den af alle frugter, som har det hgjeste indhold af A-vitamin. A-vitaminer er bl.a.
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Banan

(Musa sapientium)

eller steges, fgr de kan spises. De indeholder
mindre sukker end frugtbananer. Melbananer
er meget vigtige for befolkningen i troperne

- ligesom kartofler er for os i Danmark.

Bladene fra bananplanten kan bruges il
mange ting, f.eks. som tag, til tallerkener og til
at pakke ting ind i. Fibrene i bladene bruges
f.eks. til snore og til remme til tasker.

Historie

Bananplanten stammer fra Sydgst-asiens
regnskove. Bananer formerer sig ikke ved
fra, men ved at man kommer et stykke af
jordstaengelen i jorden — det

kaldes vegetativ formering. Portugiserne og
spanierne bragte bananerne med til Mel-
lem- og Sydamerika.

Farst i 1885 blev der farste gang eks-

porteret friske bananer fra Amerika til

Europa. ‘

Bananer kan kun dyrkes ved sekvator. De
vigtigste bananproducerende lande er Bra-
silien, Indien og Filippinerne.

Udseende og storrelse

Bananplanten kan blive op til 10 meter hg;j.
Bladene kan blive 4 meter lange og 75 cm
brede.

Der kan veere op til 200 bananer i en klase, og
den kan veje op til 40 kg.

Anvendelse

En banan er ikke bare en banan. Der findes
mange forskellige slags. | Europa spiser man
naesten kun frugtbananer, men i troperne spi-
ser man mange melbananer, som skal koges

Vidste du?

- At hver dansker i gennemsnit spiser 8 kg bananer om aret

- At nar skolerne holder sommerferie, saelges der sjovt nok faerre bananer

- At bananer er sunde — de indeholder hele 11 forskellige vitaminer og en del forskellige
mineraler
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Kaffe

(Coffea arabica)

Historie

En legende fortaeller, at en gedehyrde en dag
for 1500 ar siden opdagede, at hans geder
var ekstra fyldt med energi og hoppede livligt
rundt. De havde spist nogle rgde baer fra en
lille busk. Han preovede at lave en slags te af
baerrene og fandt ud af, at drikken kunne holde
ham laenge vagen om aftenen. De rgde beer
var baer fra kaffetreeet.

Kaffetraeet stammer oprindelig fra bjergene i
Etiopien. | det 14. arhundrede begyndte man

i Arabien at riste og male kaffebgnner og lave
kaffe, som vi kender det.

Kaffe dyrkes i over 70 lande i et baelte omkring
AEkvator. Kaffeplanten vokser bedst i mellem
500 og 2000 meters hgjde og kreever meget
regn — helst 1 til 1,5 meter om aret.

Udseende og storrelse

Kaffetreeet kan blive 10 meter hgjt, men i plan-
tagerne skaeres det ned til 2- 4 meter. Frugten
er moden, nar den er rgd eller blasort. Et kaf-
fetree baesrer 1 kg baer om aret fra det er 3-5 ar
gammelt. Der bruges 5000 beer til 1 kg kaffe.
Ikke alle frugter er modne pa samme tid, sa
man plukker kaffe flere gange fra samme tree.

J"'.’

Anvendelse

Bzerrene kan behandles pa to forskellige
mader - uvasket kaffe eller vasket kaffe, og
den vaskede kaffe regnes for finere end uvas-
ket kaffe. ‘
Kaffeb@gnnerne sorteres og den fineste kaffe er
selvfglgelig handsorteret.

Kaffebgnnerne bliver ristet ved 180-220°C,
hvorved der dannes en olie, kaffeol, som giver
kaffen dens aroma og smag.

Herefter males kaffeb@nnerne og pakkes. Nar
kaffen er vakuumpakket, kan den holde sig

i lang tid. Kaffe smager dog bedst, hvis den
laves af friskmalede banner.
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Vidste du?

- At i 1665 kom den farste skibsladning kaffe til Kebenhavn

- At danskerne drikker rigtig meget kaffe og ligger pa en tredje plads over verdens mest kaffe-
drikkende nationer. Kun finnerne og svenskerne drikker mere kaffe pr. dag

- At hver dansker i gennemsnit drikker 4 kopper kaffe om dagen
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Papaya

(Carica papaya)

Anvendelse

Papaya siges at vaere den mest populaere
frugt i verden. Den kan spises ra med sukker
eller med citron- eller limesaft, eller den kan
koges. Grgnne, umodne papayaer bruges
meget i madlavningen i Asien.

Frugten indeholder stoffet papain, som bruges
tit medicin og kan marne sejt kad. Papain tap-
pes fra traeerne og tarres. '

Historie
Papaya kaldes ogsa "treemelon”. Papaya-
traeet stammer fra De Vestindiske ger og
Mellemamerika, men det dyrkes nu overalt i
troperne. Det blev opdaget af spanierne i
det 16. arhundrede og fra Amerika blev
det fart til tropisk Asien.

Udseende og storrelse
Papayatraeet bliver mellem tre

og ti meter hgijt. Det beerer frugt
allerede det farste ar, og tracet
blomstrer og beerer frugt hele

aret. Der findes 45 arter af pa-
paya. Blomsterne er hvide og duft-
ende - frugterne har gren, gullig eller
rgdlig skal. Papaya har enten gult
eller orange frugtked. Midt i frugten er et hul-
rum, hvor der sidder hundredvis af sortgranne
fra. Frugten kan veje mellem 1/2 og 12 kg.

Vidste du?

- At i sma mzengder skulle papaya vaere god mod darlig mave
- At Australiens oprindelige befolkning, aboriginerne, tilskriver papayafrugten guddommelig
kraft og bruger den til naesten alt
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Kanel

(Cinnamomum zeylanicum)

skraelles af.

Historie fume og medicin.
| Kina har man brugt kanel i over 4000 ar. | det

gamle Agypten brugte man kanel i balsame-
ringsprocessen, og desuden er kanel omtalt
flere steder i det gamle testamente.

Voksested

De to vigtigste arter af kaneltreeer giver hen-
holdsvis ceylon-kanel ("segte kanel”) og kina-
kanel (cassia-kanel). Den fgrste vokser vildt
i bjergene i Sri-Lanka og Syd-Indien mens
kinakanelen vokser vildt i det sydlige Kina,
Vietnam og i Himalayabjergene.

I dag er Sri Lanka verdens starste kanelpro-
ducent og — eksporter. Det er de sakaldte
"kanelskrabere”, der star for arbejdet med
kanelen. Kanel dyrkes ogsa i Kina, Indone-
sien og pa Seychellerne og Madagaskar.

Udseende og starrelse

Krydderiet kanel er barken fra kaneltraeet,
som kan blive 6-10 meter hgijt. Dyrkede traeer
skeeres ned, nar de er tre meter. Fra stubben
skyder nye skud frem og efter 1-2 ar kan man
igen hgste kanelbark. Skuddet er klar til hgst,
nar barken skifter farve fra grgnlig-gra til brun-

lig.

Forarbejdning og anvendelse
Kanel hgstes to gange om aret. Med en
kniv skeeres ringe i barken og sa kan barken

Kanel bruges i madlavningen — hos os mest i
kager og desserter, men i Asien bruges kanel
i mange retter. Af bark, blade og blomster kan
man lave kanelolie, som bruges i liker, par-

Vidste du?
- At kanel letter fordgjelsen og draeber bakterier

skyller munden i dette
- At 1 % teskefuld kanel i en kop te skulle lindre diarré

- At kanel lindrer forkalelsessar, hvis man blander en teskefuld kanel i et glas varmt vand og
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Vanilje

(Vanilla planifolia)

Historie

| 1500-tallet bragte spanierne vanilje med hjem
fra Mexico og brugte det i chokoladefremstil-
lingen, hvilket bredte sig til resten af Europa.
Farst i 1836 fandt man ud af, at vaniljeplanten

ikke udvikler frugter, hvis den ikke
bestaves af en bestemt slags mexicansk
bi. Man fandt sa ud af at bestgve plan-
terne kunstigt og kunne dermed dyrke
vanilje udenfor Mexico. Den stgrste pro-
ducent af variilje er i dag Madagaskar.
Vaniljeplanten vokser vildt i Mexico og
langs Mellemamerikas kyst til det nord-
lige Colombia.

Udseende og starrelse
Vaniljeplanten er en orkidé, som bliver
5-10 meter lang og klatrer op ad traeer
eller klippesider. Staenglen holder sig fast
med haeftergdder. Den skaffer sig neering
gennem rgdderne i jorden.

Efter bestgvningen af den hvide blomst
dannes en lang frugt, hvori der er mas-
ser af sma, sorte fr@. Frugterne kan
hgstes 4-9 maneder efter bestgvning.
Nar de er modne, bliver de gule.

Anvendelse

Vaniljefrugten plukkes, inden den er moden.
Frugten dyppes i kogende vand, og sa dannes
stoffet vanillin, som giver vaniljesmagen.
Derefter gnides vaniljestaengerne i olie og
torres i solen mindst en maned. Hele proces-
sen varer fem maneder, Til madlavning bruger
man tit vaniljesukker, som er en blanding af
vanilje og sukker. Vanilje kan ogsa fremstilles
kunstigt og det er billigere, men heller ikke lige
sa godt som den segte vare.

Vanilje bruges bl.a. i is, chokolade, kager og
desserter. Pa Tahiti dyrkes en szerlig slags
vanilje, som bruges til parfume.

Vidste du?

i verden, naest efter safran

- At vanilje pa grund af den lange og besvaerlige fremstillingsproces er det naestdyreste krydderi

- At vanilje er blevet brugt som elskovsmiddel til isaer maend
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Kakao

(Theobroma cacao)

Historie

Kakao har veeret kendt i over 3000 ar. Kakao-
bannerne blev brugt som betalingsmiddel hos
maja og aztekerindianerne i Mexico. De lavede
ogsa en drik kaldet choko-latl af kakaobgn-
nerne. Bannerne blev ristet, knust og kogt i
vand. De rige tilsatte honning og vanilje og
maske chilli, mens de fattige matte ngjes med
peber og majsmel. Kakaotraeets latinske navn
betyder "gudernes fgde”.

Spanierne tog kakao med til Europa, hvor man
i begyndelsen brugte kakaobgnnerne som
medicin. Farst da man begyndte at blande
sukker i, blev drikken rigtig populaer og blev
kaldt chokolade.

Kakaotreeet vokser vildt i Syd— og Mellem-
amerikas regnskove. Planten kraever 24-28
graders varme og min. 1000 mm regn fordelt
over aret. Det meste kakao dyrkes i dag i plan-
tager i Afrika.

Udseende og starrelse

Kakaotraeet kan i naturen blive 100 ar gam-
melt, men i plantagerne skifter man traeerne
ud, nar de er 40 ar gamle. Traeet saetter ca.
, 30-40 frugter om aret. Frugten vokser direkte
pa stammen og de tykke grene, og den inde-
holder 20 — 40 kakaobgnner.

Forarbejdning og anvendelse
Frugterne hgstes to gange om aret. De bnes
og bennerne bliver sorteret og geeres i ca. 8
dage. Herved far bennerne en mildere smag
og de opkvikkende stoffer koffein og theobro-
min bliver dannet.

Frugtkedet udenom bgnnerne kan spises friskt
eller presses til juice. De ristede og malede
kakaobgnner laves til kakaomasse, som bru-
ges til chokolade.

Massen kan presses og deles i kakaosmar og
kakaopulver. Kakaopulver bruges i mad og til
kolde og varme drikke. Kakaosmegr brugesi
salver, laebestifter og cremer og selvfglgelig til
chokolade og konfekt.

Vidste du?

kakaopulver

- At vi i Danmark drikker mest kakao i januar maned
- At i januar 2008 drak danskerne omkring 5,5 mill kopper kakao, hvilket svarer til ca. 100 ton

- At hver dansker i 2005 i gennemsnit spiste over 7 kg chokolade

Udarbejdet af Randers Regnskovs skoletjeneste - 2010
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Oliepalme

(Elaesis sp.)

kan udvindes op til 7000 kg palmeolie og 1250
kg palmekerneolie.

Palmeolien anvendes som vegetabilsk olie til
spisebrug, samt til biodiesel. Palmekerneolien
anvendes i saebe- og parfumeindustrien.

Historie

Oliepalmen vokser vildt i Vestafrika og

i Central- og Sydamerika. Her har de
lokale altid udvundet olie fra frugterne.
Omkring 1850 blev den plantet i en bo- -
tanisk have i Malaysia, og i 1920 blev
de farste oliepalmeplantager plantet. |
dag daekker plantagerne 20.000 km? og
Malaysia er verdens stagrste producent
af palmeolie. Ogsa i det gvrige Sydast-
asien samt i Afrika og Sydamerika er der
betydelige plantager. Alle steder feeldes
regnskoven desvaerre for at give plads til \
oliepalmeplantagerne. 4 7

Udseende og storrelse
Oliepalmen er en op til 15 m hgj palme
med fjerformede blade.

Anvendelse

Det ydre lag, frugtkadet, er maettet med
fedt, som kaldes palmeolie. Freene —
palmekernerne - giver en anderledes olie
end frugtkadet og det kaldes palmeker-
neolie.

De pressede rester anvendes til dyrefoder
over hele verden.

Produktiviteten er hgj. Pa en hektar kan
der arligt hgstes 30 tons frugt, hvoraf der

Vidste du?

- At der er palmeolie i f.eks. kiks og chokolade
- At frugterne dannes i store koglelignende klaser, der indeholder op til 4000 blommestore
frugter med en samlet vaegt pa omkring 70 kg
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Gummiirae

(Hevéa brasiliensis)

Historie

Naturgummi stammer oprindeligt fra Brasilien.
Europaeerne opdagede naturgummiet, da de
sa sydamerikanske indianere lege med sma
hoppende bolde. Byen Manaus blev utrolig
rig af naturgummi indsamlet i Amazonas, og
den brasilianske regering forsggte i mange

ar at forhindre, at freene fra gummitraeet blev
udfert af landet. | 1876 lykkedes det dog for
englaenderne at smugle frg fra gummitraeet ud
af landet, og de etablerede derefter plantager
i Asien. Manaus’ rigdom forsvandt derefter pa
fa ar.

Gummitraeet stammer fra regnskovene i Ama-
zonas, men dyrkes i dag forst og fremmest i
Malaysia og Indonesien i keempe plantager.
Der indsamles dog stadig naturgummi i Brasi-
liens regnskove. Der er oprettet omrader, hvor
indsamlere har ret til at indsamle naturgummi
og andre naturprodukter, som et forsgg pa at
etablere baeredygtigt skovbrug.

Udseende og storrelse

Gummitraeet er 17-20 meter hgijt og
lgvfeeldende. Det blomstrer med hvide blom-
ster.

Anvendelse

Gummitraeets meaelkesaft tappes ved at man
skaerer et snit i tracets bark og opsamler saften
i sma baegre, som er bundet pa traeet. Saften
inddampes over aben ild, sa den starkner.
Gummimassen renses, presses og efterbe-
handles i tgrre- og regkamre. Sa har man den
sakaldte ragummi.

Vidste du?
- At hvert trae giver ca 7 g gummi om dagen

balloner

- At man nu ogsa kan fremstille kunstig gummi, men det er ikke sa slidstaerkt som naturgummi
- At naturgummi bruges til fly- og racerbilsdaek, slanger, handsker, gummistavler, kondomer og

Udarbejdet af Randers Regnskovs skoletjeneste - 2010
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Ingefaer

(Zingiber officinale)

Ingefaer kan efter gammel folketro hjeelpe pa
naesten alt lige fra hoste og @gjenbeteendelse

til ondt i maven. | vore dage kan man kgbe
ingefeerpiller i helsekostforretningerne.
Ingefeer bruges mest i madlavningen. Knold-
ene kan kgbes friske eller som stedt ingefaer.
Man kan ogsa kabe ingefeer syltet i sirup eller i
eddike og det bruges ogsa i ingefeerbrad, kiks,
kager, suppe og karry. ‘

Historie
Ingefaer stammer sandsynligvis fra Indien eller
Kina. Allerede for 2000 ar siden brugte man i
disse lande ingefaer som krydderi og medicin.
Det var et af de forste krydderier, der blev
kendt i Europa. Det blev bl.a. brugt som
medicin mod pest pa grund af dets bakterie-
draebende evne.

Ingefaer dyrkes i Asien, Australien, Sydameri-
ka og Afrika. Over 150 arter af ingefaer
vokser vildt i Sydgst Asiens regnskove.

Udseende og storrelse

Ingefeerplanten kan blive 50 — 100 cm hagj.
Planten har jordsteengel knolde, som er ca.

2 cm tykke. Ingefaer blomstrer sjeeldent, sa
den formeres ved at knoldene braekkes i flere
dele, som der sa kan skyde nye skud fra.

Anvendelse
Nar man hgster ingefaerknoldene, tager man normailt 1/3
fra, som kan plantes igen nzeste ar. De farste skud kommer
frem efter 10 dage og efter ca. 10 maneder kan man hgste
ingefeerknoldene. Nar knoldene er hastet, vaskes de rene
for snavs og terrer i solen i 5-6 dage.

Vidste du?

- At kandiserede ingefaerstaenger kan kgbes som slik og siges at virke mod kgresyge
- At ingefaer ogsa kan veere blodfortyndende
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Chili

(Capsicum frutescens)

Historie

Chili har veeret anvendt af sydamerikanske
indianere i artusinder. Ikke blot som krydderi,
men ogsa som medicin og elskovsmiddel. |
1500 tallet blev den bragt til Europa af spanske
sgfarere og siden er den udbredt til hele ver-
den. | dag dyrkes chili hovedsageligt i Mexico,
USA, Indien, Indonesien og Kina samt i en del
lande i Afrika.

Udseende og storrelse

Der findes mange sorter af chili, nogle steer-
kere end andre.

Chiliplanten er en flerarig busk af natskygge-
familien med en hgjde pa op til 1,5 m. Planten
er let forgrenet og med lancetformede blade.
Frugterne er ret sma — 2- 4 cm lange, og er of-
test rade eller gule.

Chili er i neer familie med paprika, som ogsa
seelges under navne som rgd og gren peber.
Paprika er dog ikke naer sa staerk i smagen.

Anvendelse

Chili er et steerkt krydderi, der efterlader en
breendende fornemmelse i munden og pa
leeberne. Nogle chilier er meget steerke. Nar

man har rert ved frugterne eller frgene sidder
der capsaicin tilbage pa fingrene. Selv efter
at man har vasket haender flere gange, vil der
veere capsaicin tilbage, og bergring af gjne el-
ler laeber vil medfgre slem svie.

Chili anvendes som krydderi til madlavning,
enten ra eller tarret og knust som chilipulver.

Vidste du?

- At en teskefuld sukker eller et glas maelk kan hjeelpe, hvis chilien braender i munden
- At det anbefales at bruge engangshandsker nar man bruger de steerke chilier i madlavningen
- At chiliplanten bruger de staerke stoffer som et forsvar mod angreb fra skadedyr
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Kardemomme

(Ellettaria cardamomum)

Anvendelse

Kardemomme anvendes som krydderi i
bagveerk, kedretter og palser. Det indgar ogsa
som en vigtig bestanddel af blandingskrydderi-
et karry, og endelig tygges det i forbindelse
med tygning af betelblade over hele Sydagst-
asien.

{J /
Historie “
Kardemomme omtales i 3000 ar gamle indiske /
medicinske skrifter som et middel mod savel . \/

fedme som vandladningsbesveer. Op gen-
nem middelalderen blev det i Europa brugt
som forebyggelse mod mavesmerter i forbind-
else med de store maltider i de finere kredse.
Endelig har kardemomme haft ry som et godt
elskovsmiddel.

Farst for et par hundrede ar siden begyndte
man at dyrke kardemomme. Indtil da havde
man samlet fr@ene fra vilde planter.

Det er de torrede frg der males til kardemom-
mepulver. Uden for Indien spises halvdelen af
verdensproduktionen i to sma omrader - Mel-
lemgsten og Skandinavien.

Udseende og starrelse

Kardemomme er en op til 6 m hgj flerarig urt

med adskillige "stammer” fra en knudret jord-

staengel. De meterhgje blomsterskud kommer

fra grunden. Planten har lancetformede tynde

blade. Den foretraekker en ensartet temperatur =
omkring 22° og 3 m nedbagr arligt!!

Vild kardemomme vokser i Indien og pa Sri

Lanka. Den dyrkes i Indien, Cambodja, Guate-

mala, El Salvador og pa Sri Lanka.

\

Vidste du?

- at kardemomme er en vigtig ingrediens i kaffe i Mellemgsten
- at svenskere spiser 30 g kardemomme om aret, hvor en amerikaner ngjes med % g
- at kardemomme sammen med vanilje regnes som det naest dyreste krydderi efter safran
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Kryddernellike

(Syzygium aromaticum)

f.eks. ketchup. Fra stilke og blade destilleres
nellikeolie (eugenol).

Endelig ender en del kryddernelliker deres
dage stukket ind i skreellen pa en ophaengt ap-
pelsin ved juletid.

Historie

Kryddernelliken har sit navn fra tysk "N&gelein”, {j:f
som betyder "lille sam” eller "nagle”. Et navn, der 7

hentyder til formen pa den tarrede blomsterknop. )
Kryddernellike har vaeret kendt i det fierne gsten i

mindst 2500 ar. V

| vesten omtales den farste gang i 335 e.kr., da f%

pave Sylvester far hele 45 kg terrede krydder- A
nelliker i gave. Kryddernelliken var de naeste Q
1500 ar et krydderi, der gav anledning til mange 45
smakrige mellem isaer Holland og Portugal om

monopolet pa dyrkningen. Man afbraendte sim-

pelthen smager med kryddernelliker for derved

at holde produktionen pa egne omrader. Det G
anslas at mindst 60.000 lokale indbyggere blev

draebt i Indonesien pga. nellikekrigene. Farst

omkring 1775 lykkedes det at bryde monopolet

pa dyrkningen.

Udseende og storrelse

Kryddernelliken er et tree af myrtefamilien med en
hgjde pa 12 — 15 m. Det er de uudsprungne blom-
sterknopper, der knibes af og tgrres. Omkring 75 % af
verdensproduktionen stammer fra Zanzibar.

Anvendelse
Kryddernelliken anvendes som krydderi og
som ingrediens i krydderiblandinger som karry og i

Vidste du?

- At Eugenol, nellikeolie, er en ingrediens i kunstig vaniliearoma (vanillin)
- At Eugenol op til i dag har vaeret brugt af bl.a. tandleeger som bakteriedraeebende og
lokalbedavende middel.

Udarbejdet af Randers Regnskovs skoletjeneste - 2010 20




Kokos

(Cocos nucifera)

Historie
Kokospalmen har vaeret dyrket i /// “/
Sydestasien i mindst 3-4000 ar. e
Man ved ikke praecis, hvor den stam-
mer fra.
Kokospalmen kan kun gro i troperne om- Py
kring aekvator. Kokosngddens yderste lag er . '
vandteet og flydende, og da palmen oprin- ;'
deligt vokser ved stranden, feres de modne
ngdder vidt omkring med havstremmene. Anvendelse
Man siger, at kokospalmen kan
bruges pa 99 forskellige mader,
og at alt hvad mennesket be-
hever kan fas fra kokospalmen:
Fade, olie, medicin, tammer,
tagmateriale, hegn, matter, reb,
braendsel og kakkenting.
Det vigtigste produkt, rent gko-
nomisk, er kokosolien, som
fremstilles af frghviden. Kokos-
mel, som vi bruger til kager og
fladeboller, er revet frghvide.

Udseende og storrelse

Kokospalmen kan blive 20-25 m hgj. Den kan have
25-35 keempeblade, som kan blive 6 m lange og
veje 10 kg. En enkelt palme kan danne op til 100
kokosngdder om aret. En kokosn@d vejer ca. 1 kg.
En kokosngd bestar af flere lag. Yderst et glat
gragnt eller brunt lag. Derefter et tykt treevlet lag. In-
derst sidder selve kokosngdden — den vi kan kabe
i butikkerne. Den har en hard skal og indenunder
sidder frghviden, som er det vi kender som kokos.
Inderst er der et hulrum, som er fyldt med en klar
veeske, som er frisk og kalig. Veesken forsvinder,
nar kokosngdden er moden. Mange kokosngdder
hgstes umodne og saelges som drikkekokosngd-
der i troperne. Man hugger hul i nedden og drikker
vaesken med sugeror.

Vidste du?

- At man har fundet drivende kokosngdder ved Norge!
- At i mange af de varer, vi kender fra vores dagligdag, er der kokosolie, f.eks. i kosmetik, saebe,
stearin, lak og maling
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Kvaelerfigen

(Ficus Benjamina)

Anvendelse

| Malaysia regnes kveelerfigenen for hellig og
man planter dem ofte to og to ved templerne.
”Sa lgber traeernes grene ud og ind mellem
hinanden som arerne i et menneskes krop”

siges det.
A’\‘\"{‘
Historie m

Kveelerfigen kaldes populaert for stuebirk eller
birkefigen. Den stammer oprindeligt fra Asien
og Australien.

Udseende og storrelse

Kvaelerfigenen har klaebrige frg, der spredes
af bl.a. fugle. Nar en fugl har renset sit naeb
pa en gren efter et figenmaltid, eller den laver
en klat, der indeholder fr@ fra fignerne, spirer
frget hurtigt.

Kveelerfigenen begynder med at vokse som epifyt |

oppe i et trae, hvorfra den sender tynde skud op i kro-

nelaget og 40-50 meter lange luftredder ned i jorden. O
Nogle af radderne holder sig teet til stammen og kan @
smelte sammen i et netvaerk. Kveelerfigenen omklam- [J
rer efterhanden veaertstraeeet med mange sideskud og W
en krone, som overskygger traeet. Til sidst degr %

vaertstreeet, enten pga. manglende lys, konkurrence

fra kveelerens rgdder eller fordi stammen kvaeles og

ikke kan vokse i tykkelsen. Nar vaertstraeet radner, ]
frigiver det neeringsstoffer til kvaelerfigenen. Kvaelerfi-

genen udvikler sig altsa fra epifyt til parasit. Nar vaert-

streeet er radnet helt vaek, star kveeleren tilbage som

en net-agtig og hul treestamme med egen krone. ‘ D

QMY

Vidste du?

- At kvaelerfigen er officielt tree for Thailands hovedstad, Bangkok.
- At bladene har drypspidser, som lader vandet lgbe af under de kraftige tropiske regnskyl
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Efterhanden som smadyr og blade radner
frigives der naeringsstoffer, som planten sa kan
optage. ‘
Bromeliaerne vokser ofte gverst i regnskoven,
hvor de er udsat for udtarring fra sol og vind,
og de har derfor udviklet mekanismer til at
Facts om epifytter optage vand og forhindre udtarring.

Epifyt betyder "Vokser pa andre planter”.

Epifytter snylter ikke pa treeet, men far nzering

fra blade, der falder ned i planten. Tit danner Orkideer

bladene rosetter i midten, hvor regnvandet Orkideer er verdens starste plantefamilie med
opsamles. Nogle epifytter har en slags ruser af ca. 25.000 arter. Ca. 90 % af dem lever som
opadvendte redder, som opfanger nedfaldne epifytter i regnskoven. De fleste orkideer er
blade, som sd omdannes til muld med naering insektbestavede og ofte specialiserede, sa de
til planten. Epifytter kan vaere en fordel for kun har en enkelt eller nogle fa insektarter som
traeerne, fordi de haever fugtigheden i traekro- bestgvere.

nerne. Nogle treeer optager endog neering fra
epifytterne ved at sende redder fra grenene
ind mellem epifytterne

Bromeliaer
Disse epifytter af ananasfamilien findes kun
naturligt i Latinamerika, hvor de er meget
udbredte. Bromeliaer har bladene i rosetform
og den nederste del af bladene er lukket sam-
men til en vandbeholder, hvor der udover vand
ogsa opsamles blade og dgde smadyr. Der

kan vaere op til 5 liter vand i en enkelt plantes
beholder.

Vidste du?

- At nogle pilegiftfrger lsegger seg i epifytternes vandsamlinger
- At der findes 30.000 arter af epifytter
- At epifytter ikke behgver jord for at kunne vokse
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Kandebaerer

(Nepenthes spec.)

regnskovsjord.

De mindste planters kander er kun fa cen-
timeter, men de starste planters kander kan
indeholde op til to liter saft.

Voksested

Slagten har hjemme i det sydlige og
sydgstlige Asien. Der er isaer mange arter pa
Borneo og Sumatra. ‘

Udseende og storrelse

Nepenthes er en kadaedende plante, der —
tiltreekker insekter ved hjeelp af nektar, som N

udskilles gverst pa indersiden af kanden. In- ( N

: &
dvendig er kanden daekket af voks og meget ’_\ @

glat, sa nar insekterne lander for at drikke nek-

taren, glider de ned i kanden. Kanderne, som i ' .
virkeligheden er blade omformet til beholdere, ‘ a
indeholder fordajelsessaft, som oplg- X &
ser insekterne. Det lille lag / '
forhindrer regnvand i at A %

fylde kanderne og fortynde / N\
saften. 10 e
Ved at "spise” insekter 2 \

far planten tilfart vigtige : ‘ A

naeringsstoffer, som der ikke
er nok af i den naeringsfattige

Kanden er opdelt i fire zoner: -
1. "ringen”, hvor der findes kirtler, der '
afsondrer sukkerstoffer i
2. "glidebzeltet” der er glat, deekket af voks og
med nedadrettede har

3. "kirtelzonen” hvor der afsondres vaeske med
fordgjelsesenzymer.

4. 13ag som forhindrer regnvand i at fylde kanderne

Vidste du?

- At der lever adskillige insekter i kanderne, som ikke bliver oplgst af vaesken, f.eks. mygge-
larver. | alt har man fundet 37 forskellige arter af smadyr, som kun lever i kanderne
- At indianerne pa Borneo kalder kanderne for “abekopper”
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Passionsblomst

(Passifloraceae)

en oplasning, der starkner ved afkgling. Stof-
fet udvindes industrielt til fremstilling af ge-
leringsmidler, der igen bruges til frugtgelé og
syltetgj.

Samtidig indeholder skallen store maengder
kulhydrat og en del protein, hvilket gar den
egnet til fremstilling af dyrefoder

Oprindelse

Passionsblomsten stammer fra Argentina, det
sydlige Brasilien og Paraguay. Den blev opdaget
af missionaerer i 1500-tallet og kom til Europa i
begyndelsen af 1600-tallet.

Udseende
Passionsblomsten er en klatreplante, som i
naturen far ranker pa op til 8 meters lsengde.
Bladene er markegrgnne og 5 - 7 delte. Blom-
sterne er meget specielle med tre papiller, fem
stavdragere, en frynset bikrone og sma kron-
blade. Alle delene i blomsten siges at symbo-
lisere forskellige dele af Jesu lidelseshistorie.
En moden frugt er granbrun eller violet. Kort
derefter skrumper overfladen og
bliver ujaevn. Den bulede overflade
fortaeller, at frugtk@det indeni er
modent og klar til at blive spist eller
drukket.

Anvendelse
Frugten bruges som sagt til juice, men skallen udger
ca. 50% af frugtens vaegt, og der bliver en stor maeng-
de affald, nar der fremstilles juice. Skallen indeholder
store maengder pektin. Pektiner danner i varmt vand

Vidste du?

- At Heliconiasommerfuglen kun laegger 2eg pa passionsblomster. Deres larver spiser bladene
- At der allerede fgr Anden Verdenskrig var en stor produktion af passionfrugtjuice pa Hawaii
iszer beregnet til USA
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Vandhyacint

(Eichornia crassipes)

Historie

Vandhyacinten stammer oprindeligt fra Syd-
og Mellemamerika, men er nu udbredt overalt
i troperne. Den er et stort problem mange
steder, fordi den breder sig sa hurtigt. Nogle
steder har man registreret op til 200 tons vand-
hyacint pr. hektar, og den er en af de planter,
man kender, der formerer sig hurtigst. Pa kun
12 dage kan antallet af vandhyacinter i et om-
rade fordobles.

Vandhyacinter har sammenfiltrede steengler,
som kan forhindre sollys og ilt i at komme

ned til vandet og som kan blokere for sejlads,
tilstoppe deemninger og @delaegge fiskeriet.
Nar dele af planterne radner, vil det desuden
bruge af ilten i vandet.

Udseende og starrelse
Vandhyacinten er en flydeplante, som kan
blive op til 3 meter lang. Den har tykke, vok-
sagtige, runde blade, som hasver sig over
vandoverfladen pa stilke. Bladene ender i
en svampet og opsvulmet del, som er med
til at holde planten flydende. Vandhyacinten
gror pa en opret stilk, og i toppen sidder en
klase lysebla eller lavendelfarvede blomster.

Vandhyacinten formerer sig vegetativt ved
udlgbersteengler fra plantens base, og kan
ogsa formeres ved fre. Rgdderne er sorte og
fierformede.

Spredning
Man ved ikke, hvordan planten har bredt sig
fra tropisk Amerika. Man tror den kom til USA i
1880’erne, og man mener, at det var en dame
fra Rhodesia, der i sin tid bragte den til Afrika
for at pynte i sin have. Det er helt sikkert, at
det er mennesker, der har bragt den rundt i
verden.

Vidste du?

kunne sejle pa den igen

- At sgkgerne i Randers Regnskov er vilde med vandhyacinter
- At man har mattet rense store maengder vandhyacinter op af Victorias@en i Afrika for at
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Leksikon

Aroma

Smag og duft. Aroma er naturlige eller kunstige smags-
og duftstoffer, der bruges i f.eks. kager, chokolade, is,
tobak og liker.

Balsamering
Behandling af lig for at modvirke forradnelse. Blev
seerligt brugt af de gamle aegyptere.

Bestovning

Overfarsel af blomsterstov fra blomsters stavknapper
til deres stovfang. Bestavning sker oftest ved hjaelp af
dyr eller vind.

Betelblade

Det er specielt i Asien, at man tygger betelblade.
Beteltygning giver en fornemmelse af velbehag og
virker opkvikkende; samtidig farves mundhule, svaelg
og spyt kraftigt radt.

Biodiesel
Biodiesel er en dieselolie som ikke er lavet af olie fra
undergrunden. Den er lavet af planteolie eller dyrefedt.

Blodfortyndende medicin
Behandling med et stof, som forebygger blodpropper.

Baeredygtig

Baeredygtighed betyder, at vi skal sikre menneskenes
nuvaerende behov uden at forringe fremtidige
generationers muligheder for at opfylde deres. Man
skal altsa serge for, at der ogsa er ressourcer til de
kommende generationer.

Capsaicin

Et steerkt stof som giver den steerke smag i chilien.Kan
pavirke os, sa vi far en varmefornemmelse og reagerer
med rgdmen og svedproduktion.

CO2

CO2 er en luftart, der ogsa kendes som kuldioxid eller
kultveilte. Det dannes ved afbraending af organisk
materiale som tree, olie og kul. Der er ogsa CO?2 i
menneskers og dyrs udandingsluft.

Eksportere
At szelge varer til udlandet.

Energi

Energi kan fa noget til at flytte sig - udfere et arbejde.
Der findes mange former for energi, f.eks. kinetisk
energi (beveegelse), varmeenergi, solenergi, strale-
energi og kemisk energi.
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Epifyt
Se side 22.

Hektar
1 hektar = 10.000 m2.

Legende
En fantastisk forteelling, ofte om en helt eller heltinde.

Monopol
At have eneret pa et eller andet.

Natskyggefamilien ‘
Planter som kartoffel, tomat og tobak herer til natskyg-
gefamilien. Det er en uhyre vigtig plantefamilie,

som stammer fra Amerika. Lige siden Columbus for
500 ar siden bragte dem til Europa, har de haft stor
indflydelse pa vores hverdag.

Nektar

Sukkerholdig saft hos planter, der ogsa kan indeholde
fx proteiner og dufistoffer. Nektar dannes i saerskilte
organer, nektarier, og er et vigtigt naeringsmiddel

for mange insekter og en del fugle, bl.a. kolibrier og
solfugle.

Nzringsstoffer

Et naeringsstof for planter er egentlig det samme
som "mad”. Men mad for planter er den glukose
(sukkerstof), de selv fremstiller under fotosyntesen
(se s. 6), og derfor bruger man mest ordet om de
neeringsstoffer, der optages fra jorden.
Naeringsstoffer kaldes ogsa ofte g@dningsstoffer,
naeringssalte eller bare naering.

Papiller

En lille udposning pa blomsternes kronblade som
mindsker sollysets refleksion. Kronbladene far et
flejlsagtigt skaer, fx hos slaegten flgjlsblomst (Tagetes).
De ses ogsa pa granne blade hos planter, der vokser i
dyb skygge, og som derved udnytter lyset bedre.

Parasit
Snylteplante, der ikke kan leve uden at nasse pa andre
planter.

Pilegiftfro

De sma fraers kraftige farver er en advarsel til deres
fiender om, atde er giftige. Den kraftige gift sidder i
huden og man mener, at det startede som et forsvar
mod svampe og bakterie angreb i huden.

Plantage
Skov eller gruppe af traeer som er plantet af
mennesker.
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Faelles udgangspunkt

Rosetform

Blade eller kronblade som udgar fra et faelles punkt,
som kronbladene hos en rose - deraf navnet. Se
illustration.

Stivelse

Stivelse er en slags sukker og det er fleste planters
vigtigste oplagsnaering. | kartofler, korn, ris m.m. er der
et stort indhold af stivelse. Hver dag dannes ny stivelse
i bladene, som i Isbet af natten nedbrydes og sikrer,

at planten kan leve og vokse videre. Stivelse oplagres
ogsa i fre og knolde og nedbrydes under spiring og
veekst.

Blade eller kronblade

Rosetform
Vakuumpakket

Nar man pakker noget ind og suger luften ud af

pakken, sa indpakningen sidder helt teet til det indpak-
kede. Vakuum betyder lufttomt rum. g

Vegetativ formering
Planter som kan formere sig ved at dele af

planten vokser ud til nye planter. Se illustration. . \

Victoriasogen
Afrikas st@rste og verdens naeststorste
ferskvandssg.

Zanzibar
Afrikansk @, som hgrer under Tanzania.

Vegetativ formering
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